
La fruita a l’escola: 
què fa que la fruita es 

torni marró?



D’on va sorgir la idea de la nostra investigació?



  1 Quines fruites menges habitualment a l’hora 
del pati?



Com portes aquesta fruita de casa? 2



Perquè no ens 
embruti la maleta!

Perquè no es faci 
malbé!

Perquè sigui més 
ràpid i fàcil  de 

menjar

Per què la portes així? 3



Què fa que 
la fruita es 
torni 
marró?



● situacions:

● condicions:

sencera      sencera pelada tallada sense pelar  tallada i pelada.

Experiment 1: descripció



Experiment 1: prediccions
Quedarà igual.

Es podrirà.

Canviarà de color 
independentment 
de la situació en 

què estigui Quedarà tova.

No passarà res.



Experiment 1: observació



Experiment 1: observació



Experiment 1: resultats obtinguts



OXIDACIÓ ENZIMÀTICA
L’oxidació és una reacció química que es produeix en la fruita quan entra 
en contacte amb l’oxígen de l’aire. Fa que la fruita canviï d’aspecte, de 
color, de gust, d’olor i de textura.



                                                               

Què podem fer per evitar l’oxidació de la fruita?



1. tirar-hi llimona 2. tirar-hi llima

3. posar-hi gel 4. embolicar-la amb paper film



Experiment 2: descripció



Encara que hi tirem 
llimona o llima s’anirà 
podrint, és a dir que 
canviarà el color i la 

textura.

Experiment 2: prediccions



Si hi tirem llimona canviarà el 
gust i es tornarà salat, però 
el color i la textura 
continuaran igual.

Experiment 2: prediccions



Si tirem gel per sobre la 
fruita es tornà més freda i 
dura. També creiem que 
el gel es desfarà i que la 
temperatura augmentarà. 

Experiment 2: prediccions



Si emboliquem la 
fruita amb film es farà 
més petita perquè no 
té aire

Experiment 2: prediccions



Experiment 2: observació



Experiment 2: resultats obtinguts



Portar la fruita 
sencera i sense 
pelar

Tirar-hi llima o 
llimona per 
sobre

Envasar la fruita 
al buit

Conclusió final
El que fa que la fruita es torni marró és l’oxigen 
que hi ha a l’aire. 
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